Aten Marja-Aitta 20 vuotta

Aten Marja-Aitan toiminta alkoi kaksikymmenta vuotta sitten marjaviljelyn ohella pienimuotoisesti
valmistetusta hdyrymehusta. Mehu on edelleen toiminnan keskitssa, vaikka yritys on kasvanut
kymmenkunta ihmista tyollistavaksi toimijaksi.

e Aten Marja-Aitta toimi Puumalassa v. 1997 - 2011 ja alkuvaiheessa tuotteita
myytiin suoraan asiakkaille toreilla ja markkinoilla. Melko pian myynti siirtyi
vahittdiskauppoihin. Nyt yrityksen tuotteita menee niin K- ja S-ryhman kuin
Lidlinkin kautta. - Vuodesta 1998 lahtien Stockmann on ollut yksi tarkeista
myyntikanavista, sanoo yrittaja Atte Valkiainen.

Toiminta siirtyi Hirvensalmelle, 5-tien varteen kunnan omistamaan kiinteisté6n v.
2011, kun sopimus pakastamon kaytosta Puumalan kunnan kanssa ei jatkunut.
Nyt tilaa on kdytéssd 2000 m?2. Saman katon alta l6ytyvit pakastus-, tuotanto- ja
varastotilat seka tehtaanmyymala. Samalla tuotantomaarat ja liikkevaihto
kasvoivat. - Kasittelemme vuosittain noin 400 tn marjoja, sanoo Atte Valkiainen.

Atte Valkiala

Marijat pellolta ja metsista

Aten Marja-Aitta valmistaa omaan myyntiin makeuttamattomia ja kevyesti sokeroituja, kylmapuristettuja
mehuja. Raaka-aineina ovat mustikka, karpalo, puolukka, tyrni, herukka, mansikka ja sekamehussa myds
vadelma. - Mustikka ja puolukka saadaan lahialueelta, kotimaista alkuperada ovat myos herukat, mansikka
ja vadelma. Tyrni tulee Baltiasta ja Saksasta ja Karpalo Venajalta, kertoo Atte Valkiainen marjojen
alkuperdsta. Yritys on aina saanut marjoja sanoo Atte Valkiainen. Naapurikunnassa on yrittdja, joka
organisoi thai-poimijoita. Vuosien mittaan on kertynyt verkostoa, minka avulla vaihtelevista satotilanteista
selviydytadan.

Aten Marja-Aitta valmistaa mehuja myos rahtityona toisille yrittajille.

Keskittymistd olennaiseen

- Ontarkeaa keskittya sataprosenttisesti siihen mita tekee, sanoo Atte Valkiainen. Marja-Aitan
tapauksessa se olennainen on mehun puristamista ja myymista vahittaiskaupan kautta kuluttaja-
asiakkaille. - Olemme pienimuotoisesti myyneet kolmen litran kanisteria ldahialueen suurtalouksille,
mutta muutoin olemme keskittyneet kuluttajamyyntiin, Valkiainen sanoo.

Tehtaanmyymalassd myynti
painottuu omiin tuotteisiin,
mehuihin ja pakastettuihin
marjoihin. Myymalan valikoimaa
laajentavat noin 60 yrittajan
tuotteet. Tdydentavat tuotteet ovat
padosin elintarvikkeita, kasitoita on
vahan. - Myynnillisesti
tehtaanmyymala ei ole kovin
merkittava, mutta se toimii ikdan
kuin nayteikkunana, sanoo
Valkiainen.




Vientiin Aten Marja-Aitan tuotteita on mennyt pienia maaria. - Ulkomailta ei ole helppo |6ytaa itselle
sopivan kokoista ostajaa. Meidan tapauksessa vienti on taka-alalla, vaikka sitd vahan tehdaankin, han
sanoo.

Yrityksen vahvuuksiksi Atte
Valkiainen nostaa itse
tuotteen, marjoista
kylmapuristamalla tehdyn
tdysmehun. Vetta ei ole
lisatty, sokeriakin vaan
osaan tuotteista.
Sailontaainetta on vain
parissa tuotteessa. - Meni
kauan ennen kuin itsekaan
tajusi, kuinka upeaa
tuotetta voikaan
suomalaisille tarjota, Atte
Valkiainen sanoo viitaten
maun ohella marjojen
terveysvaikutuksiin.

Teksti ja kuvat Mehulavoia valmiina léhtéén.
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